Speiseplan C&C Kinder TUB Schulen KW 16

15.04.-
19.04.2024 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
. Geflugelbratwurst . )
Rindermaultaschen . A . . : 9 Gebackenes Hokifischfilet
Lo . - Bio-Spaghetti mit Sojabolognese mit cremiger Bratensauce, L .
in leichter Gemusebruhe . mit Bio-Erbsen in Cremesauce
. und Karottensalat Kartoffelballchen und
mit Kartoffelsalat . o ) und Kartoffeln
Blattsalat mit Essig-Ol Dressing
TUB Menii 1 Dessert: Dessert: :
essert: . Dessert:
) Bio-Haferdessert Schoko Dessert:
Birne : Apfel
Birne
Bulgur-Gemise-Pfanne Karottengulasch \_/egeta_nsche Bratwurst Bio-Eieromelette
} . o mit cremiger Bratensauce, - )
mit Tofuwirfeln mit Bio-Karotten u mit Bio-Erbsen in Cremesauce
. A Kartoffelballchen und
und Paprikacremesauce und Semmelknddeln . s ) und Kartoffeln
Blattsalat mit Essig-Ol Dressing
TUB Menu 2 Dessert: Dessert: ) Dessert:
- Dessert:
Birne Apfel Apfel

Birne



Allergene und Zusatzstoffe

KW 16 . . .
15.04.-19.04.24 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Rindermaultaschen AW,F,J,Z Bio-Spaghetti AW,Z Puten-Oberlander 737 Hokifischfilet geb. AW,B,D,G,Z
Gemisebriihe J,Z Sojabolognese AW,AG,1,J,Z,3 Cremige Bratensauce AW,AG,B,1,J,Z Bio-Erbsen in Cremesauce AW,AG,J,Z
Kartoffelsalat G,Z2 Karottensalat Z2 Kartoffelballchen B,F.Z
Birne Z9 Bio-Haferdessert Schoko AH,Z Blattsalat z Kartoffeln
TUB Meni 1 Essig-Ol Dressing AW,AG,B,F,G,1,1MZ, |Apfel z9
135
Birne Z9
Bulgur-Pfanne mit Gemiise AW,1,Z Karottengulasch* mit Bio- AW,AG,1,J,Z,3 Bratwurst veg. Fz Bio-Eieromelette B,F.Z
und Tofu Karotten* und Cremige Bratensauce AW,AG,B,1,J,Z Bio-Erbsen in Cremesauce AW,AG,J,Z
Paprikacremesauce AW,AG,1,J,Z,3 Semmelknddel AW,F,Z Kartoffelballchen B,F.Z
Birne Z9 Apfel Z9 Blattsalat z Kartoffeln
TUB Meni 2 Essig-Ol Dressing AW,AG,B,F,G,1,L1MZ, |Apfel z9
1,35
Birne Z9
Allergene Zusatzstoffe:
AW Gluten, Weizen F Eier KPA Schalenfriichte, Paranisse Wir weisen keine Kreuzkontimination 1 mit Farbstoff
AR Gluten, Roggen G Senf KPI Schalenfriichte, Pistazien und Spuren von Allergenen aus 2 mit Konservierungsstoff
AG Gluten, Gerste H Sesamsamen KMC Schalenfriichte, 3 mit Antioxidationsmittel
AH Gluten, Hafer | Soja Macadamia-, Queenslandniisse Obst gewachst, vor Verzehr waschen 4 mit Geschmacksverstarker
AD Gluten, Dinkel J Sellerie Kw Schalenfriichte, Walniisse 5 geschwefelt
B Milch, Laktose KM Schalenfriichte, Mandeln L Erdniisse 6 geschwarzt
G Krebstiere KH Schalenfriichte, Haselniisse M Schwefeldioxid + Sulfite 7 mit Phosphat
D Fische KK Schalenfrichte, Cashewnusse N Lupine 8 mit SuBungsmittel
E Weichtiere KPE Schalenfriichte, Pecanniisse 9 gewachst

Aus Griinden der Regeneration werden unsere Hauptkomponenten teilweise mit der zugehdrigen Sauce angegossen. In diesem Fall miissen die Allergene der Komponenten zusammengefasst werden. Dies gilt ebenfalls bei Mends, die als Einzelportion geliefert werden.




